Natalie Ganser backt die beste Torte

Braunlingerin siegt bei Wettbewerb »Welt der Schokolade«

Schwarzwald-Baar-Heuberg.
Beim praktischen Leistungs-
wettbewerb der Handwerks-
kammer Konstanz im Kondi-
torenfach stellten sich fiinf
Priiflinge den fachlichen He-
rausforderungen. Zu kreieren
war eine Drei-Etagen-Festtags-
torte und Natalie Ganser aus
Briunlingen meisterte die
Aufgabe am besten.

Als Barbara Glatz (Bickerei
Ketterer, Vohrenbach), Bianca
Nolden (Konditorei EIlI, St.
Blasien), Helene Wiens (Kon-
ditorei Keller, Wehingen),
Marco Ferraro (Konditorei
Oberle, Waldshut-Tiengen)
und Natalie Ganser (Backerei
Scherzinger, Braunlingen) die
Bildungsakademie Rottweil
betraten, wussten sie noch
nicht, was sie erwartet. Erst
hier wurde den besten Lehr-
lingen ihres Fachs im gesam-
ten Kammerbezirk der Hand-
werkskammer Konstanz mit-
geteilt, welche Aufgabe vor ih-
nen liegt.

Unter dem Thema »Welt
der Schokolade« hatten die
Priiflinge eine Drei-Eta-
gen-Festtagstorte kreativ her-
zustellen. Die kiinstlerisch ge-
fertigten Torten, dekoriert mit
Kunstwerken aus handmodel-
lierter Kuvertiire und Marzi-
pan, wurden von der Pri-
fungskommission bewertet.
Handwerklichkeit, Arbeits-
weise, Geschmack und Kreati-
vitit waren die wichtigsten
Beurteilungskriterien.  Als
Priifer tiatig waren Konditor-
meister Richard Acerbi aus
Villingen-Schwenningen,
Konditormeister Franz Bock-
staller aus Todtmoos und Stu-
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Konditoren-Lehrling Natalie Ganser von der Backerei Scherzinger
in Braunlingen war beim praktischen Leistungswettbewerb in Rott-
weil die Beste ihres Fachs und vertritt die Handwerkskammer

Konstanz beim Landesentscheid.

diendirektor Karl Schreib von
den Gewerblichen Schulen
Donaueschingen. Alle Priif-
linge zeigten (berdurch-
schnittliche Leistungen, doch
die Drei-Etagentorte von Na-
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talie Ganser gefiel den Pri-
fern am besten. Natalie Gan-
ser wird die Handwerkskam-
mer Konstanz deshalb beim
Landesentscheid in Reutlin-
gen vertreten.
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